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martedì
11 ottobre 2022

abbinamento
vini e salumi

martedì
8 novembre 2022

abbinamento
vini e formaggi

martedì
13 dicembre 2022

abbinamento
vini e dolci

Tre serate di degustazione, organizzate con l’Associazione Hesperia, guidate dal maitre/sommelier Gianmarco 
Boscolo Camiletto del ristorante “Il portico” di Appiano Gentile e stretto collaboratore dello chef Paolo Lopriore.

Per ogni serata verranno degustati ed analizzati cinque abbinamenti tra vini di differenti vitigni, selezionati dal 
sommelier, con prodotti da lui identificati, di cui alcuni Presidi Slow Food, e verremo guidati nell’apprendere e 
comprendere le qualità organolettiche sia dei vini che dei prodotti.

D GUSTAZIONIE
villain

soci Slow Food  e soci Hesperia

SINGOLE SERATE (da specificare 
nella prenotazione) 35 euro

PERCORSO COMPLETO 
(3 serate) 90 euro€

aspiranti soci Slow Food

SINGOLE SERATE (da specificare 
nella prenotazione) 40 euro

PERCORSO COMPLETO 
(3 serate) 110 euro€

VILLA BORLETTI
Via Dante Alighieri 63
Origgio

condottaorsa@gmail.com
Massimo Banfi 
340 4763868

POSTI LIMITATI
prenotazioni entro
domenica 9 ottobre 2022i

Origgio e Saronnese


